
12€

Apérol Spritz : Aperol / Eau gazeuse / Prosecco
Campari Spritz : Campari / Eau gazeuse / Prosecco
Hugo Spritz : Liqueur fleur de sureau / Eau gazeuse / menthe / Prosecco 
Napoli Spritz : Limoncello / tonic/ Basilic / Prosecco

V o s  c l a s s i q u e s  p a r  A n g e l i n o 13€

Mojito : L’original/rhum/sucre/eau gazeuse, bitter angostura
Le mule : Au gin ou à la vodka, come vuoi* (comme tu veux)
Negroni : Gin/ Campari/ Vermouth rouge/ zeste d’orange

9€

Virgin mojito : Menthe / Citron vert / Sucre brun / eau gazeuse 
 

B E V A N D E  C A L D E  &  S O F T S

Café, Café serré, déca, café allongé, noisette

Café crème, double café, thé ou infusion

3€

5€

Limonata Polara Siciliana 
(Originale ou citron) 

Coca, Coca zéro, schwepps tonic,  Red Bull 

6€

C O C K T A I L S

V o s  s p r i t z  a d o r é s

M o c k t a i l  ( s a n s  a l c o o l )

Jus Maison Di Frutta:
Pêche, tomate, pomme, orange

6€

6€



7€
1Litre

Supplément sirop

A P E R I T I V I

Martini rouge, blanc
Pastis Casanis
Campari, americano
Kir : cassis, pêche, mûre
Kir royale : cassis,mûre
Coupe de champagne brut 12cl

8€

8€
8€

9€
13€
12€

L A  B I R R A

Pression Peroni 5,5€ 10€

25cl 50cl
Santa Lucia 
plate ou gazeuse

50cl

5€

0,50€

A C Q U A

P R O S E C C O

9€Coupe de prosecco 12cl
Bouteille de prosecco Folaroni 75cl 34€

Get 27, Get 31, limoncello

Amaretto Disaronno, Amaro Montenegro, Grappa Dileta

Cognac, Armagnac

D I G E S T I V I 11€

Dolomiti non filtrata

Forst sans alcool
5,5€
6€

33cl



85 €Champagne Dehu père & fils
R de Ruinart “Brut”
R de Ruinart “Blanc de Blancs”

ALCOL I C I

CHAMPAGNE

37,5cl 75cl 150cl

110€

130€

210€
290€

55€
69€

Verre Bouteille

Rhum Pampero Especial
Rhum Diplomatico
Gin Gordon’s
Gin Mare
Whisky Ballantine’s 
Whisky Jack Daniel’s 
Whisky Glenfiddich 12 ans 
Tequila San José Silver 
Vodka absolut
Supp Soda (bouteille 33 cl) : Coca, Swcheppes tonic
Shot

13€
14€
13€
15€
13€
13€
15€
13€
13€

2,5€
7€

130€
140€
130€
150€
130€
130€
150€
130€
130€



Ulysse Etna, Sicile Sicile

Rapitala Reale Nero d’Avola Sicile

Castello Monaci Piluna Primitivo Pouilles

Zaccagnini Tralcetto Montepulciano Abbruzzes

Caor Cannonau di Sardegna Quartomoro Sardaigne 

Senteurs de fruits mûrs, au goût harmonieux, inense et typique

Vigoureux et évocateur, ample. Le goût est doux et concentré

Intense avec un corps plein et robuste bien équilibré
avec les qualités tanniques

Vin rouge idéal et de structure moyenne, très parfumé

Barolo Ca Bianca Piemont
Fruité aux arômes intenses. La bouche est sur un fond de mûre 
et avec une finale longue et persistante

Salcheto Chianti Biskero Toscane
Vin juteux, fruité, ouvert et joyeux

Son parfum est intense et persistant. Vinsec, souple et bien équilibré

V I N I
R O S S I  -  R o u g e

B L A N C H I  -  B l a n c

R O S A T I  -  R o s é

12cl 37,5cl 75cl

9€ 18€ 36€

9€ 18€ 36€

38€

42€

79€

39€

42€

Il gambero soave classico Vénétie 

Vermentino un anno dopo Quartomoro Sardaigne

Rapitala Piano Maltese Sicile

Nez intense, goût délicat fleuri

Vin au profil aromatique frais et minéral, vieilli pendant plus d'un an 

Frais, léger, minéral, fort en personnalité

Rosammuri rosato Rapitala Sicile

Chiaretto di Bardolino DOCG Vénétie

Vin sec avec des notes fruitées. Bel équilibre

Vif et frais, avec une agréable acidité, arômes fruités

9€ 18€ 36€

39€

8€ 32€

8€ 34€

36€

12cl 37,5cl 75cl

12cl 37,5cl 75cl


